BY THE LAKE

GETRANKE
BOISSONS

Sti”es oder spruo[elncles \X/asser / Eau plate OuU Sazeuse 75cl
San Pe“egrino 75c[

Erhischungsgetrénke /" Boissons rafraichissantes

Apero[ Spritz

Campari Spritz

Glas Prosecco / Verre de prosecco

Glas Rotwein / Verre de vin rouge

G[as Weillwein / Verre de vin blanc

Lil<c">r un(l Gra a / Li uecurs ¢t gra as
pp g grapp

CRAFT-BIERE 100% ITALIAN / BIERES ARTISANALES
Lupa[is Tresca 5,0% - American Pale Ale

Palmita Tresca 5,49% - Weiss

Cloe Tresca 5,1% - Blanche

La Rossa Tresca 6,2 % - Roteshier / Biere rouge
Sybarys Tresca = Zitruslrachtehonig / Miel d'agrumes
Bionda Tresca Glutenfree

HALBE FLASCHE / DEMI-BOUTEILLE

Barbera Piemonte Doc 37,50 2023 (Cant{ne Sacco)

€ 3,50
€ 4,50
€ 3,00
€8,00
€ 8,00
€ 5,00
€ 5 00
€ 5,00

da € 5,00 a € 7,00

330 ml € 6,00
500 ml € 8,00
500 ml € 8,00
500 ml € 8,00
500 ml € 8,00
330 ml € 6,00

€ 12,00

Nebkio[o Co“ine Novaresi //\/a[ PiazZ,a” Doc 37,50 2023 (Rove“otti) € 14,00

Bianco Colline Novaresi //Vitigno Innominabile” Doc 37,50 2024 € 14,00

G@(’IQCLPI‘Q{S / COL{V@I‘t

€ 3,00 p.P‘ / p.p-



DIE VORSPEISE
L'ENTREE

Frische Barsch[i[ets, in O[ivené[ gekraten, serviert au[

angekratener EsLario[ mit Kapern und O[iven
F{[ets cle perche {‘rais l‘rits a ['hu{[e (l‘o[ive, servis sur

une [it (le scaro[e sautée aux cépres et aux o[ives
(1,2,4)
€ 18,00

E{ne Auswa[‘n[ von & regiona[en Wurstwaren unc{ % [oLa[en Késesorten/

handwerk[iclﬁ kergeste“ter Ziegenkése aus (ler Region, clazu hausgemachte
Kon[‘itﬁren un& Honig (Ic{ea[ (1’,’11‘ 2 Personen)

Assortiment de 5 charcuteries locales et de 2 [romages du terroir, des [romages de chevre artisanaux

[ocaux, accompagnés de conlitures maison et de miel (lcléa[ pour 2 personnes)

7,8,9)
€ 20,00
Han&geschnittenes Rindertartar und scine Bei[agen
Tartare de beeul coupé a la main et ses accompagnements
1,3,5,7,8,9)

€ 16,00

i

Bﬁ”e[mozzareua ,in Carrozza aus Paestum au[ ecinem Pt’jree aus Kirschtomaten

aus unserem eigenem Ankau, garniert mit Sarc{enen aus Cetara
MOZZareHa cJe lau{ﬂonne cle Paestum « a [a Carrozza » SUur un ve[outé cle tomates cerises cle

nos propres jar({ins, accompasgnée cllancliois cle Cetara

(1,3,5,7)
€ 15,00




DER ERSTER GANG
LE PREMIER PLAT

Hausgemachte Ravio[i, ge[ﬁ”t mit gekratener Wi[clente,

verleinert mit Orangenaroma/ serviert aul seiner Reduktion
Ravio[is maison, Larcis au canard sauvage roti,

re[evés c{‘une touclie clyorange/ servis avec [eur récluction
(1,3,7,8,9)
€ 16,00

Risotto aus Carnaro[{=Reis mit L[einen Kérnern, meckanisch 8esc[’|é[t oLne
chemische B[eichver%hren, mit Sa[-ran aus Borgomanero, ver&inert mit Ta[eggio

DOP uncl Rosen[)[éttern (minc{estens 9 Personen, Wartezait 30 Min.)

Risotto au riz Carnaro[i a grains fl’ns, (Jécortiqué mécaniquement sans uanchiment cllimique, au
safran de Borgomanero, crémeux au Taleggio AQOP et aux péta[es de rose (m{n{mum 2 personnes,

temps Alattente : 30 min)
(1/7/8/9)
€ 18,50

Die traditione”e Zwie[)e[suppe, serviert in piemontes{schem HO[ZO[QIl[)I‘Ot,
LUIL)QI‘L)aCI(Qﬂ mit Kése
La soupe clloignons a [‘ancienne servie dans clu pain piémontais cuit au {our a Eois et 3rat1’née au

[romage

(1,7,8,9)
€ 12,00

on uns hergestellte, aul ronze‘ormen ezogene ,/Vlaccheroncello Ni ato’ in

V/ hergestellte, aul Bronzel sezogene ,Macch llo Rig

¢iner Sauce aus Scampi uncl San=Mar2ano=Tomaten{i[ets (DOP), serviert mit am(
Ho[zLoh[e I<urz ange[)ratenen Scampi

Maccheroncello R{Sato, pates tréfilées au bronza de notre production/ accompagnées d'une sauce aux

[angoustines et de filets de tomates San Marzano AOP/ servies avece des [angoustines saisies au

c[1arL)on cle L)ois
(1,2,3,4,9,13,14)
€ 19,00



DER ZWEITER GANG MIT SEINER BEILAGE
LE DEUXIEME PLAT AVEC SON ACCOMPAGNEMENT

In O[ gegarter K[ipp[isclﬁ au[ cinem Pt'lree aus Topinam[)ur mit Zitronen({u[‘t uncl
¢cinem sautierten Gemﬁsepéc]«}len
Morue a [‘hu{[e cle cuisson sur un [it C[Q purée c{e topinambours par{-umée au

¢itron, accompagnée cllun petit paquet c[e [égumes sautés
(4,8,9)
€ 23,00

In ScheiLmn geschn{ttenes Fassona=1:{[et, iber Ho[zLoh[e gegart, Jazu eine

Bratensauce, neue Karto“e[n mit Rosmarin und eine unter Asche gegarte Zwieke[,

8@[‘(1”t mit Gemﬁse und Frisclﬁkése

Tag[iata de filet de beeul Fassona cuite au charbon de L)O{s, accompasgnée d'une sauce au jus de roti
servie a part, de pommes de terre nouvelles au romarin et d'un oignon cuit sous la cendre farci de

Iégumes et Cl@ {-romage {‘rais

(7,9
€ 25,00

Eige”) von freilaufenden Hahnern aus dem Wald bei Kilometer o, Hflssig,

ge[)raten/ paniert mit Mais, in einem Lnusprigen Nest aul ciner Creme aus

Karotten unc[ geréstetem Lauch

Jaunes (lloeu{s (le pou[es é[evées en p[ein air clans [a [orét au Li[ométre o, cou[ants, {r{ts, panés au

mafis, c{ans un nid croust{Hant sur une creme cle carottes et c{e poireaux rotis
(1,3,5,7,8)
€ 16,00

Gesc[wmortes Rind”eisch nach altmoc{{scher /\rt mit weicher Po[enta

Beeul brais¢ cuisiné a ['ancienne avee de la po[enta soup[e

(8,9)
€ 20,00



DIE KASESORTEN UND IHRE KOMPOTTE
LES FROMAGES ET LEURS COMPOTES

AH@ Verkostungen werclen mit clen vom Kﬁc]ﬁencke[ hergeste“ten Kompotten

serviert und von Honig keg[e{tet

Toutes les c{égustations sont servies avee des compotes produites par le chel et accompagnées de miel

Die Tome=Degustat{on
La dégustation c{e Tome

(1,7,8)
€ 12,00
Dic Verkostung von Ziegenkase
La desustation de fromages de chevre
(1,7,8)
€ 14,00
Die komplette Degustation
La dégustation complete
(1,7,8)

€ 16,00

Die \/erI(ostung mit (rittierter Po[enta/ hausgemachtem A[pes]«ése, GorgonZO[a Uﬂ(l
Cetrara=5arde“en

La c{égustat{on avec po[enta lrrite, [Vromage Clla[page lra{t maison, 3orgonzo[a et anchois (le Cetrara

(1,4,7,8)
€ 18,00



o & Syapsti

DELLA CUCINA TRADIZIONALE ITLIANA

Die 30[({&1@ Zigarre: *SchoLo[a({e 80% mit im Fass 3erei[-tem Rum, ]<nusprigem
Meringue=5chwarz aus Olivenkohle und Hfjssiger Creme mit roter Orange

Le cigare cloré : *Cl1oco[at 80% au rhum a“iné en [ﬁt/ croquant cle meringue noire au c[warkon c{/o[ivier

/
et créme [{quicle a [ orange rousge

€ 12,00 (1,3,5,6,7,8)

Ricotta und Birnen — Ama”ﬁKéseLuchen: Ka{serbirnen, {rischer Bﬁ”e[kése, cremisg
3erﬁ[1rt mit RohrzucLer unc[ Strega=L{]<ér, weiche Hase[nu%:Manc[e[:KeLse

Ricotta et poires = ClleesecaLe Ama”itain : poires Kaiser,
{-romage cle l)u[”onne {-rais crémeux au sucre cle canne Brut et a la [iqueur Strega, Lﬂ'scuit soup[e aux

noisettes et aux amancles

€ 10,00 (1,3,5,6,7,8)

Mi“&og[{e Creme patissiere warm serviert

Ml’”efog[ie ¢réme patissiere servie cllaude

€ 8,00 (1,3,5,6,7,8)

Schokoladenvar{at{onen

\/ar{ations cle cLoco[at
€ 8,00 (1,3,5,6,7,8)

Baiser, Rha[)arber, in Gran& Marm’er 8@L>ac]<ener Ap[e[ uncl Créme patissiere

Meringue/ rhu[}arl&e, pomme cuite au Grand Marnier et creme patissiere

€ 9,00 (1,3,7,8)

Sorkets: Manc[arine, Zitrone
Eissorten: Sahne, ScLoLo[acle, Erclbeere

Sor[}ets : manclarine, citron

Cremes S[acées ©creme, chocolat

(harl&ge{‘ertigt von ,,/V“E,NODICIOTTO”)
(production art{sana[e « MENODICIOTTO »)



ALLERGENI

ELENCO ALLERGENI (Reg.1169/2011)

CEREALI CONTENENTI GLUTINE (cioé grano, segale, orzo, avena, farro.
kamut o 1 loro ceppi ibridati) e prodotti derivati

CROSTACEI e prodotti derivati

UoVA e prodotti derivati.

PESCE e prodotti derivati, tranne:
gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino

ARACHIDI e prodotti derivati.

SOIA e prodotti derivati

LATTE e prodotti derivati, incluso lattosio

FRUTTA A GUSCIO., cioé mandorle (Amygdalus communis L.). nocciole (Corylus
avellana). noci comuni (Juglans regia), noci di anacardi (Anacardium occidentale). noci di pecan
(Carya illinoiesis (Wangenh) K. Koch). noci del Brasile (Bertholletia excelsa). pistacchi (Pistacia

vera). noci del Queensland (Macadanua termfolia) e prodotti devivati

SEDANO e prodotti derivati

10 SENAPE e prodott1 derivati

11 Semi di1 SESAMO e prodotti derivati

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10
mg/Kg o 10 mg/l espressi come S0,

12

13 L UPINI e prodotti dervati

14

5 el
BB 600 0C

MOLLUSCHI e prodotti derivati

GLI ALLERGENI SONO INDICATI SUL MENU’ CON IL NUMERO DI RIFERIMENTO o SUL
REGISTRO ALLERGENI

LE PRODUZIONI INTERNE HANNO CARATTERE ARTIGIANALE: NON E QUINDI POSSIBILE GARANTIRE

LA TOTALE ASSENZA DI TRACCE DI ALLERGENI NEI PRODOTTI FINITI, ANCHE QUANDO NON
PREVISTI IN RICETTA .IL PERSONALE E' A DISPOSIZIONE PER ULTERIORI INFORMAZIONI




REG. (EU) N. 1169/2011

ITALIANO

DEUTSCH

ENGLISH

FRANCAIS

1. Cereali
contenenti glutine,
vale a dire: grano
(farro e grano

1. Glutenhaltiges
Getreide,
namentlich Weizen
(wie Dinkel und

1. Cereals
containing gluten,
namely: wheat (such
as spelt and

1. Céréales
contenant du gluten
a savoir blé (comme
épeautre et blé de

2. Crostacei e
prodotti a base di

2. Krebstiere und
daraus gewonnene

2. Crustaceans and
products thereof

2. Crustaceés et
produits a base de

3. Uova e prodotti a
base di uova

3. Eier und daraus
gewonnene

3. Eggs and
products thereof

3. CEufs et produits
a base d'ceufs

4. Pesce e prodotti a
base di pesce

4, Fische und
daraus gewonnene

4, Fish and products
thereof

4. Poissons et
produits a base de

5. Arachidi e
prodotti a base di

5. Erdnlsse und
daraus gewonnene

5. Peanuts and
products thereof

5. Arachides et
produits a base

6. Soia e prodotti a
base di soia

6. Sojabohnen und
daraus gewonnene

6. Soybeans and
products thereof

6. Soja et produits a
base de soja

7. Latte e prodotti a
base di latte (incluso

7. Milch und daraus
gewonnene

7. Milk and products
thereof (including

7. Lait et produits a
base de lait (y

8. Frutta a guscio:
mandorle
(Amygdalus
communis L.),
nocciole (Corylus
avellana), noci

8. Schalenfrichte
namentlich

Mandeln (Amygdalus
communis L.),
Haselnusse (Corylus
avellana), Walnusse

8. Nuts namely:
almonds (Amygdalus
communis L.),
hazelnuts (Corylus
avellana), walnuts
(Juglans regia),

8. Fruits a coque :
amandes
(Amygdalus
communis L.),
noisettes (Corylus
avellana), noix

(Juglans regia), noci (Juglans regia), cashews (Juglans regia), noix
di acagiu KaschunUsse (Anacardium de cajou
9. Sedano e prodotti | 9. Sellerie und 9. Celery and 9. Céleri et produits

a base di sedano

daraus gewonnene

products thereof

a base de céleri

10. Senape e
prodotti a base di

10. Senf und daraus
gewonnene

10. Mustard and
products thereof

10. Moutarde et
produits a base de

11. Semi di sesamo
e prodotti a base di

11. Sesamsamen
und daraus

11. Sesame seeds
and products

11. Graines de
sésame et produits

12. Anidride
solforosa e solfiti >

12. Schwefeldioxid
und Sulphite > 10

12. Sulphur dioxide
and sulphites > 10

12. Anhydride
sulfureux et sulfites

13. Lupini e prodotti
a base di lupini

13. Lupinen und
daraus gewonnene

13. Lupin and
products thereof

13. Lupin et
produits a base de

14. Molluschi e
prodotti a base di

14. Weichtiere und
daraus gewonnene

14. Molluscs and
products thereof

14. Mollusques et
produits a base de

ALLERGENS ARE LISTED ON THE MENU BY REFERENCE NUMBER OR IN THE

ALLERGEN REGISTER.

OUR IN-HOUSE PRODUCTS ARE MADE USING TRADITIONAL METHODS: WE CANNOT THEREFORE GUARANTEE THAT
FINISHED PRODUCTS ARE COMPLETELY FREE FROM TRACES OF ALLERGENS, EVEN IF THESE ARE NOT LISTED IN THE
RECIPE. OUR STAFF ARE ON HAND TO PROVIDE FURTHER INFORMATION



	Estasi
	BY THE LAKE
	GETRÄNKE BOISSONS
	Stilles oder sprudelndes Wasser / Eau plate ou gazeuse 75cl                    € 3,50 San Pellegrino 75cl                                                                   € 4,50 Erfrischungsgetränke /  Boissons rafraîchissantes                                  € 3,00 Aperol Spritz                                                                         €8,00 Campari Spritz                                                                       € 8,00 Glas Prosecco / Verre de prosecco                                                  € 5,00 Glas Rotwein / Verre de vin rouge                                                € 5,00 Glas Weißwein / Verre de vin blanc                                              € 5,00
	Likör und Grappa /  Liqueurs et grappas                        da € 5,00  a € 7,00
	Craft-Biere 100% italian / Bières artisanales
	Lupalis Tresca 5,6% - American Pale Ale                               330 ml € 6,00                                                                                                                              Palmita Tresca 5,4% - Weiss                                              500 ml € 8,00 Cloe Tresca 5,1% - Blanche                                               500 ml € 8,00 La Rossa Tresca 6,2 % - Rotesbier / Bière rouge                        500 ml € 8,00 Sybarys Tresca - Zitrusfrüchtehonig / Miel d'agrumes                  500 ml € 8,00 Bionda Tresca Glutenfree                                                   330 ml € 6,00
	halbe Flasche / demi-bouteille
	Barbera Piemonte  Doc 37,50 2023 (Cantine Sacco)                           € 12,00
	Nebbiolo Colline Novaresi “Val Piazza” Doc 37,50 2023 (Rovellotti)     € 14,00
	Bianco Colline Novaresi “Vitigno Innominabile” Doc 37,50 2024          € 14,00
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	REG. (EU) N. 1169/2011

