
Estasi 
BY THE LAKE

B E V A N D E
D R I N K S

Ba r b e r a  P i emon t e   Do c  37 , 50  2023  (Can t i n e  S a c c o )                            €  12 ,00

Nebb i o l o  Co l l i n e  Nova r e s i  “Va l  P i a z z a ”  Do c  37 , 50  2023  (Rov e l l o t t i )      €  14 ,00

B i an c o  Co l l i n e  Nova r e s i  “V i t i gno  I nnom inab i l e ”  Do c  37 , 50  2024           €  14 ,00     

Lupa l i s  Tr e s c a  5 ,6% -  Ame r i c an  Pa l e  Al e                                500 m l  € 8 ,00
Pa lm i t a  Tr e s c a  5 ,4% -  We i s s                                               500 m l  € 8 ,00
Clo e  Tr e s c a  5 , 1% -  B l an ch e                                                500 m l  € 8 ,00
La  Ro s s a  Tr e s c a  6 ,2  % -  Ro s s a                                            500 m l  € 8 ,00
Syba r y s  Tr e s c a  -  Mie l e  d ’ ag r um i                                           500 m l  € 8 ,00
B i onda  Tr e s c a  Glu t en f r e e                                                    330  m l  € 6 ,00
                                          
                                                                        

Birre Artigianali 100% italiane Birrificio la tresca - suno (NO) - Craft Beer

Mezza Bottiglia- Half Bottle

                           C o p e r t o  / C o v e r  C h a r g e   €  3 , 0 0  p . p .

Acqua  Natu r a l e  o  Fr i z z an t e  75 c l                                                   €  3 ,50
Acqua  San  Pe l l e g r i no  75 c l                                                           €  4 ,50
B i b i t e                                                                                   €  3 ,00
Ape ro l  Sp r i t z                                                                          €8 ,00
Campa r i  Sp r i t z                                                                        €  8 ,00
Ca l i c e  Pr o s e c c o                                                                        €  5 ,00
Ca l i c e  r o s s o                                                                            €5 ,00
Ca l i c e  b i an c o                                                                           €5 ,00

Amar i  e  Grappa                                                     d a  € 5 ,00  a  € 7 ,00



Estasi 
BY THE LAKE

G E T R Ä N K E
B O I S S O N S

Ba r b e r a  P i emon t e   Do c  37 , 50  2023  (Can t i n e  S a c c o )                            €  12 ,00

Nebb i o l o  Co l l i n e  Nova r e s i  “Va l  P i a z z a ”  Do c  37 , 50  2023  (Rov e l l o t t i )      €  14 ,00

B i an c o  Co l l i n e  Nova r e s i  “V i t i gno  I nnom inab i l e ”  Do c  37 , 50  2024           €  14 ,00     

Lupa l i s  Tr e s c a  5 ,6% -  Ame r i c an  Pa l e  Al e                                330  m l  € 6 ,00    
Pa lm i t a  Tr e s c a  5 ,4% -  We i s s                                               500 m l  € 8 ,00
Clo e  Tr e s c a  5 , 1% -  B l an ch e                                                500 m l  € 8 ,00
La  Ro s s a  Tr e s c a  6 ,2  % -  Ro t e s b i e r  /  B i è r e  r oug e                         500 m l  € 8 ,00
Syba r y s  Tr e s c a  -  Z i t r u s f r ü ch t ehon i g  /  Mi e l  d ' ag r ume s                   500 m l  € 8 ,00
B i onda  Tr e s c a  Glu t en f r e e                                                    330  m l  € 6 ,00
                                          
                                                                        

Craft-Biere 100% italian / Bières artisanales 

halbe Flasche / demi-bouteille

G e d e c k p r e i s  /  C o u v e r t                                                             €  3 , 0 0  p . P.  /  p . p .

S t i l l e s  od e r  s p r ud e l nd e s  Was s e r  /  Eau  p l a t e  ou  ga z eu s e  75 c l                     €  3 ,50
San  Pe l l e g r i no  75 c l                                                                    €  4 ,50
Er f r i s chung s g e t r änk e  /   Bo i s s on s  r a f r a î ch i s s an t e s                                   €  3 ,00
Ape ro l  Sp r i t z                                                                          €8 ,00
Campa r i  Sp r i t z                                                                        €  8 ,00
Gla s  Pr o s e c c o  /  Ve r r e  d e  p r o s e c c o                                                   €  5 ,00
Gla s  Ro twe i n  /  Ve r r e  d e  v i n  r oug e                                                 €  5 ,00
Gla s  We iß we i n  /  Ve r r e  d e  v i n  b l an c                                               €  5 ,00
                                                                         
L i kö r  und  Grappa  /   L iqu eu r s  e t  g r appa s                         d a  € 5 ,00  a  € 7 ,00



Fi l e t t i  d i  Pe r s i c o  f r e s c o  f r i t t o  i n  o l i o  d ' o l i v a  s u  s c a r o l a  s a l t a t a ,  c app e r i  e  o l i v e
d e l l e  t e r r e  d e l l o  ch e f   

Fr e s h  p e r ch  f i l l e t s  f r i e d  i n  o l i v e  o i l  s e r v ed  on  s au t é ed  e s c a r o l e  w i t h  c ap e r s  and  o l i v e s
( 1 , 2 ,4 )

€ 17 ,00 

 S e l e z i on e  d i  S a l um i  no s t r an i ,  f o r magg i  d e l  t e r r i t o r i o  e  f o r magg i  d i  Cap r a
a r t i g i ana l i  km  0 ,  a c c ompagna t i  d a  c on f e t t u r e  d e l l a  c a s a  e  m i e l e  

(Ada t t o  p e r  2  p e r s on e )
 A s e l e c t i on  o f  l o c a l  c u r ed  mea t s  and  l o c a l  ch e e s e s ,  i n c l ud i ng  l o c a l l y  s ou r c ed  a r t i s ana l  goa t ’s

ch e e s e s ,  s e r v ed  w i t h  homemade  j am s  and  hon e y  ( S e r v e s  2 )  
( 7 ,8 ,9 )

€ 20,00

 Ta r t a r e  d i  manzo  a l  c o l t e l l o  e  i  s u o i  c ond imen t i
 Hand- cu t  b e e f  t a r t a r e  and  i t s  i n g r ed i e n t s

( 1 , 3 , 5 , 7 ,8 ,9 )

€ 16 ,00 

 Moz za r e l l a  i n  c a r r o z z a  d i  bu f a l a  d i  Pe s t um s u  v e l l u t a t a  d i  pomodo r i n i  d e i  no s t r i
o r t i  e  a l i c i  d i  Ce t a r a

Pa e s t um bu f f a l o  moz z a r e l l a  “ i n  Ca r r o z z a ” on  a  pu r é e  o f  ch e r r y  t oma t o e s  f r om  ou r  g a r d en s ,
and  Ce t a r a  an cho v i e s

( 1 , 3 , 5 , 7 )

€ 15 ,00

 I n s a l a t i n a  d i  s e pp i a ,  f i o r i  d i  z u c ch i n a ,  g ambe r o  e  p r o vo l a  d i  bu f a l a  f r e s c a  d i
Pa e s t um i n  c anno l o  c r o c c an t e  e  p r o f um i  d i  l imon e  e  r apa  r o s s a

Cut t l e f i s h  s a l ad  w i t h  z u c c h i n i  f l owe r s ,  s h r imp  and  f r e s h  Pa e s t um p r o vo l a  c h e e s e
i n  a  c r i s p y  c anno l o ,  w i t h  h i n t s  o f  l emon  and  b e e t r o o t  ( 1 , 2 , 3 ,4 , 78 )

€ 18 ,00

L ’ANTIPASTO
STARTERS



Fr i s ch e s ,  i n  Ol i v enö l  g e b r a t en e s  Ba r s ch f i l e t  a u f  s au t i e r t em  End i v i e n s a l a t  m i t
Kap e r n  und  Ol i v en  au s  d en  Landen  d e s  Kü ch en ch e f s

Fi l e t s  d e  p e r ch e  f r a î ch e  f r i t s  à  l ' hu i l e  d ' o l i v e ,  s e r v i s  s u r  un e  s c a r o l e  s au t é e  au x
c âp r e s  e t  au x  o l i v e s  d e s  t e r r e s  du  ch e f

 ( 1 , 2 ,4 )
 € 17 ,00

Aus wah l  r e g i ona l e r  Wur s t s p e z i a l i t ä t e n ,  l o k a l e r  Kä s e s o r t e n  und  handwe r k l i ch
h e r g e s t e l l t e r  Z i e g enkä s e  au s  d e r  R eg i on ,  s e r v i e r t  m i t  h au s g ema ch t en  Kon f i t ü r en

und  Hon i g  (Fü r  2  Pe r s on en  g e e i gn e t )
S é l e c t i on  d e  cha r c u t e r i e s  a r t i s ana l e s ,  d e  f r omag e s  du  t e r r o i r  e t  d e  f r omag e s  d e
ch è v r e  a r t i s anaux  l o c au x ,  a c c ompagn é s  d e  c on f i t u r e s  ma i s on  e t  d e  m i e l  (Pou r  2

p e r s onn e s )
 ( 7 ,8 ,9 )

 € 20 ,00
Von Hand  g e s chn i t t e n e s  R ind e r t a t a r  m i t  s e i n en  B e i l a g en  und  Wür zm i t t e l n

Ta r t a r e  d e  bœu f  c oup é  au  c ou t e au  e t  s e s  c ond imen t s
 ( 1 , 3 , 5 , 7 ,8 ,9 )

 € 16 ,00
„Mozza r e l l a  i n  Ca r r o z z a “  au s  Bü f f e lmo z z a r e l l a  au s  Pa e s t um au f  e i n e r  Cr eme  au s

K i r s ch t oma t en  au s  un s e r em  Gar t en  und  Sa r d e l l e n  au s  Ce t a r a
Mozza r e l l a  d e  bu f f l onn e  d e  Pa e s t um «  i n  c a r r o z z a  » ,  s u r  un  v e l ou t é  d e  t oma t e s

c e r i s e s  d e  no t r e  po t a g e r  e t  an cho i s  d e  Ce t a r a
 ( 1 , 3 , 5 , 7 )
 €  15 ,00

Sep i a s a l a t  m i t  Zu c ch i n i b l ü t en ,  Ga r n e l en  und  f r i s ch em Pr o vo l a-Kä s e  au s  Pa e s t um
im knu sp r i g en  Canno l o,  m i t  Z i t r on en-  und  Ro t e-Be t e -Aromen

Sa l ad e  d e  s e i ch e ,  f l e u r s  d e  c ou r g e t t e ,  c r e v e t t e s  e t  p r o vo l a  f r a î ch e  d e  Pa e s t um dan s
un  c anno l o  c r ou s t i l l a n t ,  au x  no t e s  d e  c i t r on  e t  d e  b e t t e r a v e  r oug e

 ( 1 , 2 , 3 ,4 , 7 ,8 )
 € 18 ,00

D I E  V O R S P E I S E
L ' E N T R É E



I L  P R I M O
F I R S T  C O U R S E S

Rav i o l o  d e l l a  c a s a  r i p i e no  d i  Gorgon zo l a ,  Me l a annu r c a  ed  e s s e n z a  d i  c a r o t a  n e r a
a f f um i c a t a ,  s e r v i t o  s u  s a l s a  a l  Gorgon zo l a

Homemade  r a v i o l i  s t u f f e d  w i t h  Gorgon zo l a  ch e e s e ,  Annu r c a  app l e ,  smok ed  b l a c k  c a r r o t
e s s e n c e   s e r v ed  w i t h  Gorgon zo l a  s au c e

( 1 , 3 , 7 ,8 )

€ 16 ,00

R i s o t t o  Ca r na r o l i  a  ch i c ch i  p i c c o l i  c on  p i l a t u r a  me c c an i c a  s e n z a  p r o c e s s i  ch im i c i
d i  s b i an c a t u r a  c on  c r udo  d i  g ambe r o  v i o l a  p r o f uma t o  a l  l im e  e  c a v i a l e  d i  p l an c t on

(m in  2  p e r s on e ,  a t t e s a  30  m in )
R i s o t t o  made  w i t h  sma l l - g r a i n  Ca r na r o l i  r i c e ,  me chan i c a l l y  hu l l e d  w i t hou t  ch em i c a l

b l e a ch i ng  p r o c e s s e s ,  f l a v ou r ed  w i t h  r aw  pu r p l e  s h r imp,  l im e   and  p l an c t on  c a v i a r
 ( s e r v e s  m in .  2  o r  p e op l e ,  30-m inu t e  wa i t )

 ( 1 , 2 , 3 ,4 , 7 ,8 ,9 )

€ 20,00

 L 'Ant i c a  z uppa  d i  c i p o l l e  s e r v i t a  n e l  p an e  p i emon t e s e  d i  f o r no  a  l e gna  e
g r a t i n a t a  c on  f o r magg i o

 Th e  t r ad i t i ona l  on i on  s oup  s e r v ed  i n  Pi edmon t e s e  b r e ad  bak ed  i n  a  wood- f i r e d  o v en ,
t opp ed  w i t h  ch e e s e  

( 1 , 7 ,8 ,9 )

€ 12 ,00

Macch e r on c e l l o  c i l e n t ano  d i  s emo l a  e  s p e z i e  t r a  ma r e  e  t e r r a ,  t r a f i l a t o  a l  b r on zo,
d i  no s t r a  p r odu z i on e ,  c on  c r o s t a c e i ,  s e pp i a ,  c a l ama r i ,  l up i n i  d i  ma r e  e  pomodo r i n i

d e g l i  o r t i  d e l l o  ch e f
 B r on z e- cu t  Mac ch e r on c e l l o  p a s t a  made  i n-hou s e ,  s e a  and  l and  s p i c e s  s a u c e  w i t h
c r u s t a c e an s ,  c u t t l e f i s h ,  s qu i d ,  dog  c o c k l e  and  ch e r r y  t oma t o s  f r om  ch e f ’s  g a r d en

( 1 , 2 , 3 ,4 ,8 ,9 , 13 , 14 )

€ 20,00

 



D E R  E R S T E R  G A N G
L E  P R E M I E R  P L A T

Hausg ema ch t e  Ra v i o l i  g e f ü l l t  m i t  Gorgon zo l a ,  Annu r c a-Ap f e l  und  g e r äu ch e r t em
S chwa r zwu r z e l e x t r a k t ,  s e r v i e r t  a u f  Gorgon zo l a s au c e

Rav i o l i s  ma i s on  f a r c i s  a u  Gorgon zo l a ,  pomme  Annu r c a  e t  e s s e n c e  d e  c a r o t t e  no i r e
f umé e ,  s e r v i s  s u r  un e  s au c e  au  Gorgon zo l a

 ( 1 , 3 , 7 ,8 )
 € 16 ,00

Car na r o l i -R i s o t t o  m i t  k l e i n en  Kö r n e r n ,  me chan i s ch  g e s ch ä l t  ohn e  ch em i s ch e
B l e i ch v e r f ah r en ,  v e r f e i n e r t  m i t  r oh en  v i o l e t t e n  Gar n e l en ,  L ime t t e  und

P l ank t onka v i a r
(Minde s t e n s  2  Pe r s on en ,  War t e z e i t  30  Minu t en )

R i s o t t o  Ca r na r o l i  à  p e t i t s  g r a i n s ,  o b t enu  pa r  un  p r o c éd é  d e  d é c o r t i c a g e  mé c an i qu e
s an s  b l an ch imen t  ch im iqu e ,  a g r émen t é  d e  c r e v e t t e s  v i o l e t t e s  c r u e s  p a r f umé e s  au

c i t r on  v e r t  e t  d e  c a v i a r  d e  p l an c t on
(Min imum 2  p e r s onn e s ,  a t t e n t e  30  m inu t e s )

 ( 1 , 2 , 3 ,4 , 7 ,8 ,9 )
 € 20 ,00

Di e  t r ad i t i on e l l e  Zw i e b e l s upp e ,  s e r v i e r t  im  p i emon t e s i s ch en  Ho l z o f enb r o t  und  m i t
Kä s e  üb e r b a c k en

L’an c i e nn e  s oup e  à  l ’ o i gnon  s e r v i e  d an s  un  pa i n  p i émon t a i s  c u i t  a u  f ou r  à  bo i s  e t
g r a t i n é e  au  f r omag e

 ( 1 , 7 ,8 ,9 )
 € 12 ,00

Ci l en t an i -Mac ch e r on c e l l o  au s  Ha r twe i z engr i eß  und  Gewü r z en  zw i s ch en  Mee r
und  Land ,  b r on z e f i l i g r an  g e z og en ,  au s  e i g en e r  He r s t e l l ung ,  m i t  K r u s t e n t i e r e n ,

S ep i a ,  Ti n t en f i s ch ,  Venu smu s ch e l n  und  K i r s ch t oma t en  au s  d em Gar t en  d e s
Kü ch en ch e f s

Mac ch e r on c e l l o  c i l e n t ano  a r t i s ana l  à  b a s e  d e  s emou l e  d e  b l é  du r  e t  d ’ é p i c e s  e n t r e
me r  e t  t e r r e ,  t r é f i l é  au  b r on z e ,  d e  no t r e  p r odu c t i on ,  a v e c  c r u s t a c é s ,  s e i ch e ,

c a l ama r s ,  c ou t e au x  d e  me r  e t  t oma t e s  c e r i s e s  d e s  po t a g e r s  du  ch e f
 ( 1 , 2 , 3 ,4 ,8 ,9 , 13 , 14 )

 € 20 ,00



Ba c c a l à  i n  o l i o  c o t t u r a  s u  f r i a r i e l l i  n apo l e t an i  r i p a s s a t i  i n  p ad e l l a  e  p anno c ch i a  d i
ma i s  a r r o s t i t a  e  p ep e r on e  c r u s c o

Oil  poa ch ed  s a l t e d  c od ,  s au t e ed  Napo l i t an  f r i a r i e l l i  and  r o a s t e d  c o r n  
( 4 ,8 ,9 )

€ 23 ,00

 Tag l i a t a  d i  Fi l e t t o  d i  Fa s s ona  c o t t a  s u i  c a r bon i ,  p a t a t e  no v e l l e  a l  r o sma r i no,
c i p o l l a  c o t t a  s o t t o  c en e r e  r i p i e na  d i  v e r du r e  e  f o r magg i o  f r e s c o  e

 s a l s a  d i  r i s t r e t t o  d i  a r r o s t o  a  pa r t e
 S l i c e d  Fa s s ona  b e e f  t e nd e r l o i n  g r i l l e d  o v e r  ch a r c o a l ,  s e r v ed  w i t h  a  s e p a r a t e  s au c e  made  f r om
r edu c ed  r o a s t  d r i pp i ng s ,  po t a t o e s  w i t h  r o s ema r y  and  an  on i on  c ook ed  und e r  a s h ,  s t u f f e d  w i t h

v e g e t a b l e s  and  f r e s h  ch e e s e  
( 7 , 9 )

€ 25 ,00

  Tuo r l i  d ’ uo v a  d i  g a l l i n e  a l l e v a t e  a  t e r r a  n e l  b o s c o  a  Km 0 ,  impana t i  a l  ma i s ,
f r i t t i ,  d a l  c uo r e  l i qu i do,  i n  n i do  c r o c c an t e  s u  v e l l u t a t a  d i  c a r o t e  e  po r r i  a r r o s t o

 Fr e e - r ang e  e gg  y o l k  ( l o c a l l y  s ou r c ed )  c o a t ed  i n  c o r n f l ou r,  f i r e d ,  i n  a  c r i s p y  n e s t ,
 on  a  c r e am o f  c a r r o t  and  r o a s t e d  l e e k  

( 1 , 3 ,4 , 7 ,8 )

€ 16 ,00

Mosa i c o  d i  c a r n i  a r r o s t o :  Manzo  s p e z i a t o,  Ma i a l e  e  Po l l o  s p e z i a t o  s u  pan z e r o t t o
f r i t t o  d i  p a t a t e  e  p r o vo l a  s e r v i t o  c on  ma i on e s e  d i  pomodo r i  s e c ch i  e  c r ema  d i

z u c ch i n e  e  men t a  
Mosa i c  o f  r o a s t e d  mea t s :  B e e f ,  Po r k  and  Ch i c k en  s e r v ed  on  a  f r i e d  po t a t o  and  p r o vo l a

“pan z e r o t t o ”  w i t h  s un-d r i e d  t oma t o  mayonna i s e  and  zu c c h i n i  m in t  c r e am  
( 1 , 3 , 7 ,8 )

€20,00

I L  S E C O N D O  C O N  I L  S U O  C O N T O R N O
M A I N  C O U R S E  W I T H  I T S  S I D E  D I S H



I n  Öl  po ch i e r t e r  Kab e l j a u  au f  i n  d e r  P f ann e  g e s chwenk t en  n e apo l i t an i s ch en
Fr i a r i e l l i ,  g e r ö s t e t em  Ma i s ko l b en  und  knu sp r i g e r  Pap r i k a  (Pep e r on e  Cr u s c o )

Mor u e  c u i t e  à  b a s s e  t empé r a t u r e  dan s  l ’ hu i l e ,  s e r v i e  s u r  d e s  f r i a r i e l l i  n apo l i t a i n s
s au t é s  à  l a  po ê l e ,  é p i  d e  ma ï s  r ô t i  e t  po i v r on  c r ou s t i l l a n t  (Pep e r on e  Cr u s c o )

 ( 4 ,8 ,9 )
 € 23 ,00

In  S ch e i b en  g e s chn i t t e n e s  Fa s s ona-R ind e r f i l e t ,  ü b e r  Ho l z koh l e  g e ga r t ,  m i t
Ro sma r i n-Ka r t o f f e l n ,  e i n e r  un t e r  As ch e  g e ga r t e n  und  m i t  Gemü s e  und  Fr i s ch kä s e

g e f ü l l t e n  Zw i e b e l ,  d a zu  s e p a r a t  s e r v i e r t e  B r a t en s au c e  au s  r e du z i e r t em  B r a t en j u s
Fi l e t  d e  bœu f  Fa s s ona  t r an ch é ,  c u i t  s u r  b r a i s e s  d e  cha r bon ,  a c c ompagn é  d e  pomme s

d e  t e r r e  au  r oma r i n ,  d ’ un  o i gnon  c u i t  s ou s  l a  c e nd r e  f a r c i  d e  l é gume s  e t  d e
f r omag e  f r a i s ,  a v e c  un e  s au c e  r é du i t e  d e  j u s  d e  r ô t i  s e r v i e  à  p a r t

 ( 7 , 9 )
 € 25 ,00

E ig e l b  v on  f r e i l a u f end en  Hühne r n  au s  l o k a l e r  Ha l t ung  im  Wald ,  i n  Ma i s p anad e ,
f r i t t i e r t  m i t  f l ü s s i g em  Ke r n ,  im  knu sp r i g en  Ne s t  au f  e i n e r  Cr eme  au s  Ka r o t t e n

und  g e r ö s t e t em  Lau ch
Jaun e  d ’œu f  d e  pou l e s  é l e v é e s  e n  p l e i n  a i r  d an s  l e s  b o i s ,  i s s u  d ’ un e  p r odu c t i on

l o c a l e ,  p an é  à  l a  f a r i n e  d e  ma ï s ,  f r i t  a v e c  un  cœu r  c ou l an t ,  d an s  un  n i d
c r ou s t i l l a n t  s u r  un e  c r ème  d e  c a r o t t e s  e t  d e  po i r e au x  r ô t i s

 ( 1 , 3 ,4 , 7 ,8 )
 € 16 ,00

Mosa i k  au s  g e b r a t en em F l e i s ch :  g ewü r z t e s  R i nd f l e i s ch ,  S chwe i n e f l e i s ch  und
g ewü r z t e s  Hähn ch en  au f  e i n em f r i t t i e r t e n  Ka r t o f f e l -  und  Pr o vo l a-Pan z e r o t t o,

s e r v i e r t  m i t  Mayonna i s e  au s  g e t r o c kn e t en  Toma t en  und  Zu c ch i n i -Minz e-Cr eme
Mosa ï qu e  d e  v i and e s  r ô t i e s  :  bœu f  é p i c é ,  po r c  e t  pou l e t  é p i c é  s u r  un  pan z e r o t t o

f r i t  d e  pomme s  d e  t e r r e  e t  p r o vo l a ,  s e r v i  a v e c  un e  mayonna i s e  d e  t oma t e s  s é ch é e s  e t
un e  c r ème  d e  c ou r g e t t e s  à  l a  men th e

 ( 1 , 3 , 7 ,8 )
 € 20 ,00

D E R  Z W E I T E R  G A N G  M I T  S E I N E R  B E I L A G E
L E  D E U X I È M E  P L A T  A V E C  S O N  A C C O M P A G N E M E N T



I  F O R M A G G I  E  L E  L O R O  C O M P O S T E
C H E E S E S  A N D  T H E I R  C O M P O S I T I O N S

Degu s t a z i on e  d i  Fo rmagg i  d i  Cap r a
Ta s t i n g  o f  g oa t ' s  m i l k  c h e e s e s

                                                                                                    ( 1 , 7 ,8 )   

€ 14 ,00

Degu s t a z i on e  c omp l e t a
Comp l e t e  t a s t i n g

                                                                                                    ( 1 , 7 ,8 )

€ 16 ,00

Degu s t a z i on e  c on  po l en t a  f r i t t a ,  f o r magg i  no s t r an i  d ’ a l p e gg i o  f u s i ,
 Gorgon zo l a  e  Al i c i  d i  Ce t a r a

A ta s t i n g  f e a t u r i ng  f r i e d  po l en t a ,  me l t e d  l o c a l  moun t a i n  ch e e s e s ,  
Gorgon zo l a  and  an cho v i e s  f r om  Ce t a r a

                                                                                                 ( 1 , 4 , 7 ,8 )

€ 18 ,00

Tu t t e  l e  d e gu s t a z i on i  s ono  s e r v i t e  c on  l e  c ompo s t e  p r odo t t e  d a l l o  Che f  e  m i e l e
All  t a s t i n g s  a r e  s e r v ed  w i t h  c ompo t e s  made  b y  t h e  c h e f  and  hon e y



D I E  K Ä S E S O R T E N  U N D  I H R E  K O M P O T T E
L E S  F R O M A G E S  E T  L E U R S  C O M P O T E S

Die  Ve r ko s t ung  v on  Z i e g enkä s e
La d égu s t a t i on  d e  f r omag e s  d e  c h è v r e

                                                                                                    ( 1 , 7 ,8 )   

€ 14 ,00

Die  komp l e t t e  Degu s t a t i on
La d égu s t a t i on  c omp l è t e

                                                                                                    ( 1 , 7 ,8 )

€ 16 ,00

Die  Ve r ko s t ung  m i t  f r i t t i e r t e r  Po l en t a ,  h au s g ema ch t em  Alp e s k ä s e ,  Gorgon zo l a  und
Ce t r a r a-Sa r d e l l e n

La d égu s t a t i on  a v e c  po l en t a  f r i t e ,  f r omag e  d ’ a l p ag e  f a i t  ma i s on ,  go r gon zo l a  e t  an cho i s  d e  Ce t r a r a

                                                                                                 ( 1 , 4 , 7 ,8 )

€ 18 ,00

All e  Ve r ko s t ung en  we rd en  m i t  d en  v om Küch en ch e f  h e r g e s t e l l t e n  Kompo t t e n
s e r v i e r t  und  v on  Hon i g  b e g l e i t e t

Tou t e s  l e s  d é gu s t a t i on s  s on t  s e r v i e s  a v e c  d e s  c ompo t e s  p r odu i t e s  p a r  l e  c h e f  e t  a c c ompagn é e s  d e  m i e l



I l  S i g a r o  d ’Oro
 *Cio c c o l a t o  80% a l  r um ma tu r a t o  i n  bo t t e ,  c r o c c an t e  d i  me r i nga  n e r a  d i  c a r bon e

d 'u l i v o  e  c r ema  l i qu i d a  a l l ' a r an c i a  r o s s a  
 Th e  Go ld en  Ciga r :  *80% r um cho c o l a t e  c o a t ed  i n  go l d ,  a g ed  i n  a  c r i s p  b l a c k  o l i v e  ch a r c o a l

me r i ngu e  and  r ed  o r ang e  c r e am 
( 1 , 3 , 5 ,6 , 7 ,8 )

                                                    €  12 ,00                                           

 R i c o t t a  e  Pe r e
Amal f i  ch e e s e c a k e ,  p e r e  Ka i s e r ,  f o r magg i o  f r e s c o  d i  bu f a l a  man t e c a t o  c on  zu c ch e r o  d i

c anna  g r e z z o  e  S t r e g a ,  b i s c o t t o  mo r b i do  a l l e  no c c i o l e  e  mando r l e  
R i c o t t a  and  Pe a r s :  Ama l f i  ch e e s e c a k e ,  Ka i s e r  p e a r s ,  f r e s h  bu f f a l o  ch e e s e  c r e amed  w i t h  r aw  c an e

s uga r  and  S t r e g a  l i qu eu r.  S o f t  h a z e l nu t  and  a lmond  b i s c u i t
 ( 1 , 3 , 5 ,6 , 7 ,8 )

                                           €  10 ,00                                          

Te t t a  d e l l a  mona c a  
Pan  d i  s p agna  r i p i e no  d i  c r ema  a l l a  v an i g l i a ,  s e r v i t o  c on  g e l a t o  a l l a  v a l i g l i a  d e l

Madaga s c a r  
l i g h t  s pong e  c a k e  f i l l e d  w i t h  v an i l l a  c r e am s e r v ed  w i t h  v an i l l a  f r om  Madaga s c a r  i c e  c r e am

( 1 , 3 , 5 ,6 , 7 ,8 )

                                                  €  8 ,00                                            

            

D E S S E R T  
T H E  C H E F ’ S  O W N  P A T I S S E R I E



                                       

Var i a z i on i  d i  c i o c c o l a t o  
Choco l a t e  v a r i a t i on s

( 1 , 3 , 5 ,6 , 7 ,8 )

                                                  €  8 ,00             

Mil l e f o g l i e  c on  c r ema  pa s t i c c e r a  s e r v i t a  c a l d a
Mil l e f e u i l l e  w i t h  c u s t a r d  c r e am s e r v ed  wa rm 

( 1 , 3 , 5 ,6 , 7 ,8 )
€ 8 ,00

                      

Mer inga ,  Raba r b a r o ,  Me l a  c o t t a  a l  Grand  Marn i e r  e  c r ema  pa s t i c c e r a  
 Me r i ngu e ,  Rhuba r b ,  Grand  Marn i e r  b a k ed  app l e  and  d e l i c a t e  p a s t r y  c r e am  

                                                                                                            ( 1 , 3 , 7 ,8 )  

 €  9 ,00 

I  S o r b e t t i :  Manda r i no,  L imone ,  Uva  Fr ago l a ,  Aran c i a  e  Campa r i
S o r b e t s :  manda r i n ,  l emon  and  s t r awb e r r y  g r ap e ,  o r ang e  & Campa r i

€  7 ,00

 I  Ge l a t i :  C io c c o l a t o,  Pi s t a c ch i o,  Van i g l i a  d e l  Madaga s c a r
  I c e  c r e am:  cho c o l a t e ,   Pi s t a ch i o,  Van i l l a  f r om  Madaga s c a r

 d i  p r odu z i on e  a r t i g i ana l e  “MENODICIOTTO”

€ 7 ,00

            

D E S S E R T  
T H E  C H E F ’ S  O W N  P A T I S S E R I E



Der  Go ld en e  Z i ga r r e n
80%ig e  Rum-S choko l ad e ,  m i t  Go ld  üb e r z og en ,  im  Fa s s  g e r e i f t ,  d a zu  knu sp r i g e  s chwa r z e

Ol i v enho l z koh l e -Ba i s e r  und  f l ü s s i g e  Cr eme  au s  r o t e r  Orang e
Le  Ciga r e  d ’Or

Choco l a t  à  80  % au  r hum,  en r ob é  d ’ o r  e t  v i e i l l i  e n  f û t ,  a c c ompagn é  d ’ un e  me r i ngu e
no i r e  c r ou s t i l l a n t e  au  cha r bon  d ’ o l i v i e r  e t  d ’ un e  c r ème  l i qu i d e  à  l ’ o r ang e  r oug e

 ( 1 , 3 , 5 ,6 , 7 ,8 )
 € 12 ,00

R i c o t t a  und  B i r n en
Ama l f i -Che e s e c a k e  m i t  Ka i s e r b i r n en ,  f r i s ch em Bü f f e l k ä s e ,  v e r f e i n e r t  m i t  Roh r oh r zu c k e r

und  S t r e g a-L i kö r,  d a zu  we i ch e r  Ha s e l nu s s -  und  Mande l b i s k u i t
R i c o t t a  e t  Po i r e s

Che e s e c a k e  d ’Ama l f i  a u x  po i r e s  Ka i s e r ,  f r omag e  f r a i s  d e  bu f f l onn e  t r a v a i l l é  a v e c  du
su c r e  d e  c ann e  b r u t  e t  d e  l a  l i qu eu r  S t r e g a ,  b i s c u i t  mo e l l e u x  au x  no i s e t t e s  e t  au x

amande s
 ( 1 , 3 , 5 ,6 , 7 ,8 )

 € 10 ,00

Te t t a  d e l l a  Mona c a
Le i ch t e r  B i s ku i t k u ch en  g e f ü l l t  m i t  Van i l l e c r eme ,  s e r v i e r t  m i t  Madaga s k a r -Van i l l e e i s

Te t t a  d e l l a  Mona c a
Géno i s e  l é g è r e  g a r n i e  d ’ un e  c r ème  à  l a  v an i l l e ,  s e r v i e  a v e c  un e  g l a c e  à  l a  v an i l l e  d e

Madaga s c a r
 ( 1 , 3 , 5 ,6 , 7 ,8 )

 € 8 ,00

D E S S E R T  
T H E  C H E F ’ S  O W N  P A T I S S E R I E



                                       

S choko l ad en va r i a t i on en
Va r i a t i on s  d e  c ho c o l a t

 ( 1 , 3 , 5 ,6 , 7 ,8 )
 € 8 ,00

Warme  Mi l l e f e u i l l e  m i t  Kond i t o r c r eme
Mi l l e f e u i l l e  à  l a  c r ème  pâ t i s s i è r e  s e r v i  c h aud

 ( 1 , 3 , 5 ,6 , 7 ,8 )
 € 8 ,00

Ba i s e r ,  Rhaba r b e r ,  i n  Grand  Marn i e r  g e b a c k en e r  Ap f e l  und  f e i n e  Kond i t o r c r eme
Mer i ngu e ,  r huba r b e ,  pomme  c u i t e  au  Grand  Marn i e r  e t  d é l i c a t e  c r ème  pâ t i s s i è r e

 ( 1 , 3 , 7 ,8 )
 € 9 ,00

Di e  So r b e t s :  Manda r i n e ,  Z i t r on e ,  E rdb e e r t r a ub e ,  Orang e  und  Campa r i
Le s  s o r b e t s  :  manda r i n e ,  c i t r on ,  r a i s i n  f r a i s e ,  o r ang e  e t  Campa r i

 €  7 ,00

Di e  E i s s o r t e n :  S choko l ad e ,  P i s t a z i e ,  Van i l l e  au s  Madaga s k a r
Le s  g l a c e s  :  c ho c o l a t ,  p i s t a c h e ,  v an i l l e  d e  Madaga s c a r

Hau sg ema ch t e  He r s t e l l ung  „MENODICIOTTO“
Produ c t i on  a r t i s ana l e  «  MENODICIOTTO »

 € 7 ,00

            

D E S S E R T  
T H E  C H E F ’ S  O W N  P A T I S S E R I E



ITALIANO DEUTSCH ENGLISH FRANÇAIS

1. Cereali contenenti
glutine, vale a dire:
grano (farro e grano
khorasan), segale,

i l

1. Glutenhaltiges
Getreide, namentlich
Weizen (wie Dinkel
und Khorasan-
W i ) R

1. Cereals containing
gluten, namely:
wheat (such as spelt
and khorasan

h t) b l

1. Céréales
contenant du gluten
à savoir blé (comme
épeautre et blé de
Kh ) i l

2. Crostacei e
prodotti a base di

2. Krebstiere und
daraus gewonnene

2. Crustaceans and
products thereof

2. Crustacés et
produits à base de

3. Uova e prodotti a
base di uova

3. Eier und daraus
gewonnene

3. Eggs and products
thereof

3. Œufs et produits à
base d’œufs

4. Pesce e prodotti a
base di pesce

4. Fische und daraus
gewonnene

4. Fish and products
thereof

4. Poissons et
produits à base de

5. Arachidi e prodotti
a base di arachidi

5. Erdnüsse und
daraus gewonnene

5. Peanuts and
products thereof

5. Arachides et
produits à base

6. Soia e prodotti a
base di soia

6. Sojabohnen und
daraus gewonnene

6. Soybeans and
products thereof

6. Soja et produits à
base de soja

7. Latte e prodotti a
base di latte (incluso
il l i )

7. Milch und daraus
gewonnene
E i

7. Milk and products
thereof (including
l )

7. Lait et produits à
base de lait (y

i l l )
8. Frutta a guscio:
mandorle (Amygdalus
communis L.),
nocciole (Corylus
avellana), noci
(Juglans regia), noci di
acagiù (Anacardium
occidentale), noci di

(C

8. Schalenfrüchte
namentlich Mandeln
(Amygdalus communis
L.), Haselnüsse
(Corylus avellana),
Walnüsse (Juglans
regia), Kaschunüsse
(Anacardium

id l )

8. Nuts namely:
almonds (Amygdalus
communis L.),
hazelnuts (Corylus
avellana), walnuts
(Juglans regia),
cashews (Anacardium
occidentale), pecan

(C

8. Fruits à coque :
amandes (Amygdalus
communis L.),
noisettes (Corylus
avellana), noix
(Juglans regia), noix
de cajou (Anacardium
occidentale), noix de

é (C
9. Sedano e prodotti
a base di sedano

9. Sellerie und
daraus gewonnene

9. Celery and
products thereof

9. Céleri et produits à
base de céleri

10. Senape e
prodotti a base di

10. Senf und daraus
gewonnene

10. Mustard and
products thereof

10. Moutarde et
produits à base de

11. Semi di sesamo e
prodotti a base di

11. Sesamsamen und
daraus gewonnene

11. Sesame seeds
and products thereof

11. Graines de
sésame et produits à

12. Anidride
solforosa e solfiti >

12. Schwefeldioxid
und Sulphite > 10

12. Sulphur dioxide
and sulphites > 10

12. Anhydride
sulfureux et sulfites >

13. Lupini e prodotti
a base di lupini

13. Lupinen und
daraus gewonnene

13. Lupin and
products thereof

13. Lupin et produits
à base de lupin

14. Molluschi e
prodotti a base di

14. Weichtiere und
daraus gewonnene

14. Molluscs and
products thereof

14. Mollusques et
produits à base de

R E G .  ( E U )  N .  1 1 6 9 / 2 0 1 1

A L L E R G E N S  A R E  L I S T E D  O N  T H E  M E N U  B Y  R E F E R E N C E  N U M B E R  O R  I N  T H E
A L L E R G E N  R E G I S T E R .
O U R  I N - H O U S E  P R O D U C T S  A R E  M A D E  U S I N G  T R A D I T I O N A L  M E T H O D S :  W E  C A N N O T  T H E R E F O R E  G U A R A N T E E  T H A T
F I N I S H E D  P R O D U C T S  A R E  C O M P L E T E L Y  F R E E  F R O M  T R A C E S  O F  A L L E R G E N S ,  E V E N  I F  T H E S E  A R E  N O T  L I S T E D  I N  T H E
R E C I P E .  O U R  S T A F F  A R E  O N  H A N D  T O  P R O V I D E  F U R T H E R  I N F O R M A T I O N


	Estasi
	BY THE LAKE
	BEVANDE DRINKS
	Acqua Naturale o Frizzante 75cl                                                  € 3,50 Acqua San Pellegrino 75cl                                                          € 4,50 Bibite                                                                                  € 3,00 Aperol Spritz                                                                         €8,00 Campari Spritz                                                                       € 8,00 Calice Prosecco                                                                       € 5,00 Calice rosso                                                                           €5,00 Calice bianco                                                                          €5,00
	Amari e Grappa                                                    da € 5,00  a € 7,00
	Birre Artigianali 100% italiane Birrificio la tresca - suno (NO) - Craft Beer
	Lupalis Tresca 5,6% - American Pale Ale                               500 ml € 8,00                                                                                                 Palmita Tresca 5,4% - Weiss                                              500 ml € 8,00 Cloe Tresca 5,1% - Blanche                                               500 ml € 8,00 La Rossa Tresca 6,2 % - Rossa                                           500 ml € 8,00 Sybarys Tresca - Miele d’agrumi                                          500 ml € 8,00 Bionda Tresca Glutenfree                                                   330 ml € 6,00
	Mezza Bottiglia- Half Bottle
	Barbera Piemonte  Doc 37,50 2023 (Cantine Sacco)                           € 12,00
	Nebbiolo Colline Novaresi “Val Piazza” Doc 37,50 2023 (Rovellotti)     € 14,00
	Bianco Colline Novaresi “Vitigno Innominabile” Doc 37,50 2024          € 14,00


	Estasi
	BY THE LAKE
	GETRÄNKE BOISSONS
	Stilles oder sprudelndes Wasser / Eau plate ou gazeuse 75cl                    € 3,50 San Pellegrino 75cl                                                                   € 4,50 Erfrischungsgetränke /  Boissons rafraîchissantes                                  € 3,00 Aperol Spritz                                                                         €8,00 Campari Spritz                                                                       € 8,00 Glas Prosecco / Verre de prosecco                                                  € 5,00 Glas Rotwein / Verre de vin rouge                                                € 5,00 Glas Weißwein / Verre de vin blanc                                              € 5,00
	Likör und Grappa /  Liqueurs et grappas                        da € 5,00  a € 7,00
	Craft-Biere 100% italian / Bières artisanales
	Lupalis Tresca 5,6% - American Pale Ale                               330 ml € 6,00                                                                                                                              Palmita Tresca 5,4% - Weiss                                              500 ml € 8,00 Cloe Tresca 5,1% - Blanche                                               500 ml € 8,00 La Rossa Tresca 6,2 % - Rotesbier / Bière rouge                        500 ml € 8,00 Sybarys Tresca - Zitrusfrüchtehonig / Miel d'agrumes                  500 ml € 8,00 Bionda Tresca Glutenfree                                                   330 ml € 6,00
	halbe Flasche / demi-bouteille
	Barbera Piemonte  Doc 37,50 2023 (Cantine Sacco)                           € 12,00
	Nebbiolo Colline Novaresi “Val Piazza” Doc 37,50 2023 (Rovellotti)     € 14,00
	Bianco Colline Novaresi “Vitigno Innominabile” Doc 37,50 2024          € 14,00

	L’ANTIPASTO STARTERS
	Filetti di Persico fresco fritto in olio d'oliva su scarola saltata, capperi e olive delle terre dello chef   Fresh perch fillets fried in olive oil served on sautéed escarole with capers and olives (1,2,4) € 17,00
	Tartare di manzo al coltello e i suoi condimenti  Hand-cut beef tartare and its ingredients (1,3,5,7,8,9) € 16,00
	Insalatina di seppia, fiori di zucchina, gambero e provola di bufala fresca di Paestum in cannolo croccante e profumi di limone e rapa rossa Cuttlefish salad with zucchini flowers, shrimp and fresh Paestum provola cheese              in a crispy cannolo, with hints of lemon and beetroot (1,2,3,4,78) € 18,00

	DIE VORSPEISE L'ENTRÉE
	IL PRIMO FIRST COURSES

	Raviolo della casa ripieno di Gorgonzola, Melaannurca ed essenza di carota nera affumicata, servito su salsa al Gorgonzola Homemade ravioli stuffed with Gorgonzola cheese, Annurca apple, smoked black carrot essence  served with Gorgonzola sauce (1,3,7,8) € 16,00
	L'Antica zuppa di cipolle servita nel pane piemontese di forno a legna e gratinata con formaggio  The traditional onion soup served in Piedmontese bread baked in a wood-fired oven,                     topped with cheese  (1,7,8,9) € 12,00
	Maccheroncello cilentano di semola e spezie tra mare e terra, trafilato al bronzo, di nostra produzione, con crostacei, seppia, calamari, lupini di mare e pomodorini degli orti dello chef  Bronze-cut Maccheroncello pasta made in-house, sea and land spices sauce with crustaceans, cuttlefish, squid, dog cockle and cherry tomatos from chef’s garden (1,2,3,4,8,9,13,14) € 20,00
	DER ERSTER GANG LE PREMIER PLAT
	IL SECONDO CON IL SUO CONTORNO MAIN COURSE WITH ITS SIDE DISH
	Baccalà in olio cottura su friarielli napoletani ripassati in padella e pannocchia di mais arrostita e peperone crusco Oil poached salted cod, sauteed Napolitan friarielli and roasted corn  (4,8,9) € 23,00
	Tuorli d’uova di galline allevate a terra nel bosco a Km 0, impanati al mais, fritti, dal cuore liquido, in nido croccante su vellutata di carote e porri arrosto  Free-range egg yolk (locally sourced) coated in cornflour, fired, in a crispy nest,  on a cream of carrot and roasted leek  (1,3,4,7,8) € 16,00
	Mosaico di carni arrosto: Manzo speziato, Maiale e Pollo speziato su panzerotto fritto di patate e provola servito con maionese di pomodori secchi e crema di zucchine e menta  Mosaic of roasted meats: Beef, Pork and Chicken served on a fried potato and provola “panzerotto” with sun-dried tomato mayonnaise and zucchini mint cream  (1,3,7,8) €20,00

	In Öl pochierter Kabeljau auf in der Pfanne geschwenkten neapolitanischen Friarielli, geröstetem Maiskolben und knuspriger Paprika (Peperone Crusco) Morue cuite à basse température dans l’huile, servie sur des friarielli napolitains sautés à la poêle, épi de maïs rôti et poivron croustillant (Peperone Crusco)  (4,8,9)  € 23,00 In Scheiben geschnittenes Fassona-Rinderfilet, über Holzkohle gegart, mit Rosmarin-Kartoffeln, einer unter Asche gegarten und mit Gemüse und Frischkäse gefüllten Zwiebel, dazu separat servierte Bratensauce aus reduziertem Bratenjus Filet de bœuf Fassona tranché, cuit sur braises de charbon, accompagné de pommes de terre au romarin, d’un oignon cuit sous la cendre farci de légumes et de fromage frais, avec une sauce réduite de jus de rôti servie à part  (7,9)  € 25,00 Eigelb von freilaufenden Hühnern aus lokaler Haltung im Wald, in Maispanade, frittiert mit flüssigem Kern, im knusprigen Nest auf einer Creme aus Karotten und geröstetem Lauch Jaune d’œuf de poules élevées en plein air dans les bois, issu d’une production locale, pané à la farine de maïs, frit avec un cœur coulant, dans un nid croustillant sur une crème de carottes et de poireaux rôtis  (1,3,4,7,8)  € 16,00 Mosaik aus gebratenem Fleisch: gewürztes Rindfleisch, Schweinefleisch und gewürztes Hähnchen auf einem frittierten Kartoffel- und Provola-Panzerotto, serviert mit Mayonnaise aus getrockneten Tomaten und Zucchini-Minze-Creme Mosaïque de viandes rôties : bœuf épicé, porc et poulet épicé sur un panzerotto frit de pommes de terre et provola, servi avec une mayonnaise de tomates séchées et une crème de courgettes à la menthe  (1,3,7,8)  € 20,00
	Tutte le degustazioni sono servite con le composte prodotte dallo Chef e miele All tastings are served with compotes made by the chef and honey
	Degustazione di Formaggi di Capra Tasting of goat's milk cheeses                                                                                                     (1,7,8)   € 14,00
	Degustazione completa Complete tasting                                                                                                     (1,7,8) € 16,00
	Degustazione con polenta fritta, formaggi nostrani d’alpeggio fusi,  Gorgonzola e Alici di Cetara A tasting featuring fried polenta, melted local mountain cheeses,  Gorgonzola and anchovies from Cetara                                                                                                  (1,4,7,8) € 18,00
	DIE KÄSESORTEN UND IHRE KOMPOTTE LES FROMAGES ET LEURS COMPOTES
	Alle Verkostungen werden mit den vom Küchenchef hergestellten Kompotten serviert und von Honig begleitet Toutes les dégustations sont servies avec des compotes produites par le chef et accompagnées de miel
	Die Verkostung mit frittierter Polenta, hausgemachtem Alpeskäse, Gorgonzola und Cetrara-Sardellen La dégustation avec polenta frite, fromage d’alpage fait maison, gorgonzola et anchois de Cetrara                                                                                                  (1,4,7,8) € 18,00

	DESSERT  THE CHEF’S OWN PATISSERIE
	DESSERT  THE CHEF’S OWN PATISSERIE
	Variazioni di cioccolato  Chocolate variations (1,3,5,6,7,8)                                                   € 8,00
	Millefoglie con crema pasticcera servita calda Millefeuille with custard cream served warm  (1,3,5,6,7,8) € 8,00
	I Sorbetti: Mandarino, Limone, Uva Fragola, Arancia e Campari Sorbets: mandarin, lemon and strawberry grape, orange & Campari
	€ 7,00
	I Gelati: Cioccolato, Pistacchio, Vaniglia del Madagascar   Ice cream: chocolate,  Pistachio, Vanilla from Madagascar  di produzione artigianale “MENODICIOTTO”
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